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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikprøvevist temperaturkontrol i køleenheder
samt opbevaring og adskillelse af tørvarer fundet på
tørvarelager i stueetagen.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtlige procedurer for
varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområder og
opvaskeområde herunder gulve, vægge og produktionsborde
samt opvaskemaskine, emfang og ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Tætningslister i
virksomhedens køleenheder placeret under kølebro.
Følgende er konstateret: Tætningslister fremstår med let
slitage.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring er
henholdsvist dækkende.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
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Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning siden 30.06.2023 og nedkøling siden 12.01.2023, virksomhedens
frekvenser er sat til 1 gang ugentligt. Virksomheden producere b.la. burgere, steaks og fiskeretter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


