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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
kold-jomfru måles temperatur på lufttørret skinke, Bresaola og
salami til 21 grader. Strømstikket til kold-jomfruen er faldet ud
af stikkontakten. Da virksomheden gøres opmærksom på dette,
kasserer de straks de berørte fødevarer. Virksomheden er ved
tilsynet ved at åbne op og oplyser, at virksomheden inden brug
tjekker fødevarerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om brug af kold-jomfru og 3 timers-reglen, herunder
kølekrav til fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder komfur, emfang samt køle- og
fryseenheder og isbod.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frys samt
varmebehandling og nedkøling for 1. juni 2023-d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


