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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, målt opbevaringstemperatur i køleenhed samt målt
temperatur på varmeholdte pølser, kontrolleret opbevaring af
ikke kølekrævende fødevarer i baglokale samt mundtlig
procedure for håndtering af oplysninger af allergener på
kundens forespørgsel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af grill med pølser, emfang,
håndvask og køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolsprocedurer for aktiviteterne varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling og varmeholdelse og nedkøling.
Kontrolleret: Dokumentation af egenkontrollens gennemførsel.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser, at de har
ændret frekvens for dokumentation til en gang om måneden
på aktiviteterne varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling. Virksomheden
har ikke fået dette ændret i frekvensskemaet.
Set dokumentation for juni og juli måned 2023 for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmeholdelse
og nedkøling.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


