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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet, opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer med og uden kølekrav herunder også
temperaturkontrol af køleborde, frysere og kølerum,
medarbejdere har redegjort for procedure for opvarmning,
forstegning af rødspætter og schnitzler, udportionering af laks
samt nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Restaurant, køkken, lager og opvaskeområde herunder
bordoverflader, køleborde og kølerum indvendigt, vægge, gulve
og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling siden sidste kontrol og til dags dato, virksomheden
dokumenterer med ugentlig frekvens.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt fødevareaktiviteter, der dags dato er opdateret i
Fødevarestyrelsens system.


