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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Set håndtering af færdigproducerede kyllinger i varm afdeling.
- Set produktion af kager og pakning af boller i bageri.
- Hygiejne under oplagring af fødevarer i køle- og
frostrumherunder indpakning og emballering.
- Affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler herunder kold og varm afdeling, grøntrum,
bageri samt serveringsområde, køle- og frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler herunder kold og varm afdeling,
grøntrum, bageri samt serveringsområde, køle- og frostrum.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse i forhold til
virksomhedens CCPèr samt stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, iltrestmåling,
varmebehandling og nedkøling i perioden marts 2023- d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om ændring af virksomhedens registrering af
afdelingskøkkener og autiorisation af hovedkøkken.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab
for jan - maj 2023.


