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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost,
samt virksomhedens procedurer for opvarmning af koteletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lagerrum, herunder produktbærende overflader, køle- og
fryseskabe, ovne, kogeplade, emhætte, opvaskemaskine, gulve
og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i
egenkontrolprogrammet udpeget aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling som
aktiviteter, der kræver dokumention, herunder er der fastsat
kritiske grænser og styrende foranstaltninger. Der mangler for
alle aktiviteter en fastsættelse af korrigerende handlinger.
Virksomheden kunne mundtligt redegøre for aktiviteterne,
fremvise termometer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for udarbejdelse af risikoanalyse
på baggrund af HACCP-principperne, herunder henvist til
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Fødevarestyrelsens skemaer på: https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-
drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse samt om dokumentation af virksomhedens kritiske
kontrolpunkter, herunder dokumentationsfrekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


