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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikrøvevist temperaturkontrol i køleenheder
samt opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl.
Vejledt konkret om muligt løsningsforslag til at nedjustere
temperaturen i friture for at mindske potentiel dannelse af
akrylamid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale herunder
gulv og vægge samt friture, steger, kølebokse med is og hylder
med tørvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for opbevaring er gennemgået.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
stikprøvevist resultater for opbevaring i perioden sæsonstart til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


