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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydssmitte, under indpakning og under oplagring af
fødevarer.
Kontrolleret det under hele produktions flow uden
anmærkninger.
Mikrobiologiske kriterier, fødevaresikkerheds- og
proceshygiejnekriterier, herunder indplacering af produkter,
prøveplaner, hermed kontrol af histamin.
Virksomheden håndterer ikke arter nævnt i mikrobiologi
forordning. Virksomheden bliver vejledt om vejledning for
fødevarehygiejne i forbindelse med organoleptisk kontrol af
histamin smag.
Hygiejne: Rengøring: Periodisk rengøring:
Kontrolleret rengøringsplanen samt, med egne obvervationer,
rengøring i alle produktions lokaler unden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: -Lokaler og udstyr, vedligeholdelse:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligholdelse af
produktions lokaler og udstyr samt reparationsplanen.
Kontrolleret med egne observationer udførsel at denne uden
anmærkninger.


