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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og emballering af fødevarer
opbevaret på køl og frost. Set faciliteter for hygiejnisk vask af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af køkken herunder kontrolleret emfang, ovne,
friture, opvaskemaskine, køle og fryseenheder, samt overflader
der kommer i berøring med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur for køl og frost, samt
opvarmning og nedkøling fra 1 januar 2023 til dags dato.
Mærkning og information: vejledet i salg af fødevarer efter
udløb af dato for "Bedst Før” og fødevarer ikke må
markedsføres under omstændigheder, som er egnet til at
vildlede forbrugeren. Virksomheden sælger ikke fødevarer med
overskreden bedst før dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


