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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået
affaldshåndtering uden anmærkninger. Virksomheden har
henvendt sig til administrationen for at få tilstrækkelig
containerplads, her blev det oplyst at der vil komme en større
container. På tilsynet var der ingen pladsproblem. Mundtligt
gennemgået procedurer for pH-måling af ris der måles efter
tilberedning samt efter 2-3 timer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine, køle- og
fryseindretninger, emfang, gulv samt bardisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, indfrysning af fersk
fisk til sushi, opvarmning, varmholdelse, nedkøling samt
pH-måling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


