
HUB 3

 

 

Edvard Thomsens Vej 10

2300  København S

40909109

10-08-2023 1
11-04-2023

1
02-03-2023

3Virksomhedens egenkontrol
14-02-2022

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle- og fryseindretninger,
blæstkøler, opvaskeområde, isterningsmaskine, tørvarelager,
emfang, arbejdsborde samt gulv i produktionskøkken samt i
kølebokse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseindretninger, emfang,
isterningsmaskine samt opvaskemaskine.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af overflader på gulv og døre.
Følgende er konstateret: Gulv i opvask fremstår med mange
huller og nederst på dør drysser det med rust.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om hele, glatte vaskbar flader
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


