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1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: målt køletemperaturer på 5 og 2 grader,
procedurer for PH-måling af sushi-ris samt opbevaring i en
tids-begrænset periode, indfrysning af fersk fisk til sushi,
adskillelse imellem fødevaregrupper og faciliteter til hygiejnisk
håndvask, i håndvask med påsat spild-skærm.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, bordflader og
diskområde med isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af bordflader og køleenheder.
Vejledt konkret om forebyggende skadedyrssikring via net el.
lign. på udsusgningsrør over opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for opvarmning, nedkøling,
indfrysning af fisk samt PH-værdi af sushi-ris, stikprøvevis for
2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


