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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
opbevarings temperatur af æg i ægpakkeriet. Arbejdsgang og
hyppighed ved udtagning af salmonellaprøver. Virksomheden
er tilknyttet det lille salmonella program. Kontrolleret faciliteter
til ægpakkeri herunder hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
Renholdelse af pakkerum herunder kontrolleret køleskab til
opbevaring af æg, samt overflader der kommer i berøring med
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for salmonellakontrol fra 11
juni 2023 og dokumentation for opbevaringstemperaturer for
sidste kontrolbesøg til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse. Der er udpeget opbevaringstemperatur og
salmonellakontrol af æg som kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er gennemgået med henblik på autorisation.
Afgørelse om autorisation fremsendes. Følgende er
kontrolleret: Virksomhedens indretning samt
risikoanalyse/egenkontrol herunder udpeget CCP'er.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret virksomhedens arbejdsgang til mærkning af æg
med klasse, vægt og størrelse samt sikring af korrekt bedst før
dato.
Kontrolleret arbejdsgang til gennemlysning, frasortering og
vejning. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: visuelt
kontrol af vægt- og kvalitetssortering, set produktionslabels og
pakkerikode på æggene klar til levering.


