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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan
gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.
Følgende er konstateret: Ved kontrolbesøget ses kølerum
bagerst i produktionslokale, dette fremstår med
skimmellignende vækst på kølegitter og loft, samt rust
plamager på loft. I kølerummet ses meget kondens, dette
drypper ned på de uemballerede fødevarer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr
på.
Virksomheden oplyser at de vil overdække de uemballerede
fødevarer, eller flytte dem til andet kølerum.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret: Temperatur i køleopbevarede ferske fødevarer,
hakket kalve, okse og svinekød, samt bøffer af kalv og okse.
Det indskærpes, at de kølekrævende fødevarer som er målt på
maksimalt må opbevares ved 5 °C. Følgende er konstateret:
Hakket kalve, okse og svinekød ca. 3 kg til sammen og bøffer
kalv og okse. ca. 3 kg til sammen. Her er målt temperatur på
hakket kød 9,5 grader og bøffer 7,5 grader med fvst.
termometer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr
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på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Følgende er konstateret: Ved kontrolbesøget har virksomheden et kølerum bagerst i produktionslokale, som
fremstår med skimmellignende vækst, rust og dryp fra kodens i loftet. Samt skimmellignende vækst på
kølegitter. I kølerummet opbevares emballerede og uemballerede fødevarer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens kølerum bagerst i produktionslokale.
Følgende er konstateret: Kølerum fremstår med rust i loftet, samlinger samt på kølegitter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for perioden fra maj 2023 til dags dato, for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse mærkning af færdigpakkede
fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden sælger færdigpakkede fødevarer, til flere
dages salg. Disse er ikke mærket, jf. gældende regler.
Ved kontrolbesøget havde virksomheden færdigpakkede fødevarer i køledisken, uden mærkning, som var pakket
på dagen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


