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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollere virksomhedens
håndvaskefaciliteter, herunder adgang til rindende koldt og
varmt vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ok. Hanen ved håndvask har et lavt tryk hvilket
besværer vask af hænder. Virksomheden finder en løsning. Ok.
Virksomheden har redegjort for personlig hygiejne, herunder
brug af handsker og arbejdsbeklædning. Virksomheden har
redegjort for brug af smykker. Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for friturestegning,
herunder udskiftning af fritureolie samt kombination af tid og
temperatur. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køkkenlokaler,
herunder arbejdsborde, område ved friturestegning,
kølemøbler og fryser, opvaskemaskine, baglokale samt bestik.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fremvist en rengøringsplan. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlig
egenkontrolsprogram for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og varmholdelse. Virksomheden har ligeledes
udpeget nedkøling som et kritisk kontrolpunkt, men har ikke
længere denne aktivitet.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og varmholdelse for perioden januar 2023 frem
til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


