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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har en vask
som anvendes som skyllevask og håndvask, vejledt omkring at
håndvask skal være fri fra snavset service således at der altid er
mulighed for at fortage en hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler med inventar herunder:
Anretter køkken med køleskab, ovn, mikroovn samt
opvaskemaskine indvendig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Anretter køkken fremstår velvedligeholdt med
hele og vaskbare overflader. Vejledt generelt om



Håndværkerforeningens

plejehjem

Afd. køkken 2 C, 3. sal

Håndværkerhaven 49

2400  København NV

64942212

Kontrolrapport

side 2 af 2

15-08-2023

vedligeholdelse.
Kontrolleret: skadedyrssikring af virksomheden.
Følgende er konstateret: Vindue er ikke skadedyrssikret, det står åbent.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne. Vejledt konkret om løsningsmuligheder med fluenet i tilfælde af åbenstående
vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige procedure på varermodtagelse, temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning og genopvarmning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


