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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fædevarer i
køkken og på lager samt i køkken 1. Målt opbevarings
temperatur i køleskabe i hovedkøkken samt i køkken 1.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring, herunder koldt og
varmt vand, sæbe og papir.
Vejledt om opsætning/anvendelse af insektnet for vinduer i
køkkenet og afdelings køkken, hvis disse skal stå åbent. Vejledt
om regler for bespisning af personalet skal ske fra
personalerummet og ikke fra køkkenet, grundet unødig færsel i
køkken af ikke relevant køkken personale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar og udstyr, lager, opvaske afdeling samt køkken 1.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar og udstyr, lager og køøken 1 med
inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og
nedkøling for hoved køkkenet samt køkken 1.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


