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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder. Opbevaring på køl og frys, herunder
tildækning og adskillelse samt temperaturkontrol.
Gennemgået virksomhedens procedurer ved nedkøling af
større portioner, herunder fordeling i lave gastrobakker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gulvet i det
varme køkken fremstår med belægninger bag ovne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler, hvor der
håndteres og opbevares fødevarer, herunder også
rengøringsfrekvens.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frys, herunder
opbevaringstemperatur i kølebiler samt varmebehandling,
varmholdelse, nedkøling og genopvarmning for perioden maj
2023-d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


