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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for når
elever er i køkkenet, herunder procedure for personlig hygiejne
og sygdoms forhold. Målt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav. Virksomheden gennemgået
forhold i forbindelse med tage selv bord, herunder halal slagtet
kød, svinekød, glutenfri, frugt og grønt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
køleblæser.
Følgende er konstateret: Køleblæser i kølerum viser enkelte
rust pletter men ingen afskallet lakering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krydskontaminering hvis rust skulle
forværres, samt at rust ikke er rengørings venligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opvaskemaskine,
skærebrætter, køkkenbord, røremaskiner, samt mikroovn.
Skadedyrssikring af følgende lokaler: set net for vinduer i
forbindelse med udluftning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra perioden 01-03-2023 til dags dato.
Vejledt virksomheden genneralt om at flere ansatte bør have kendskab og adgang til det online egenkontrol
program så en afløser kan træde til i forbindelse med sygdom.
Ydermere hvis dette ikke kan lade sig gøre at man har en skriftlig egenkontrols dokumentation med dato for
kontrollen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


