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Retssikkerhedsblanket forevist ved besøgets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder tildækning og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Set hygiejnisk håndtering
under produktion og pakning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslinje for bolcheproduktion (klumprulle,
udtrækningsmakine, klipper, varme- og kølebord) samt
lagerlokaler inklusiv køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af produktions- og lagerlokalet.
Kontrolleret: vedligeholdelse af produktions- og lagerlokale.
Følgende er konstateret: Bord i pakkeri er knækket, og
midlertidigt repareret. Forsatvindue itu i pakkeri. Ingen af
steder håndteres uindpakkede fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, som ikke giver
anledning til kritiske kontrolpunkter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Kontrolleret handsker som benyttes til håndtering af varm bolsjemasse under
produktion.


