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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på køl og
frost. Målt temperatur i fersk fisk til under 2 grader.
Gennemgået procedurer for nedkøling, opvarmning og
varmholdelse af sovs samt optøning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: loft fremstår
med støv flere steder omkring indblæsning, og rist ved
fordamper i kølerum fremstår støvet
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
køleanordninger i produktionslokale, loft, vægge, kølerum samt
reoler og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling i perioden januar til dags daot. Vejledt konkret om
overholdelse af frekvens.
Kontrolleret: Følgende er konstateret: Der dokumenteres ikke
for indfrysning af rå fisk (laks) Laksen er af Norsk oprindelse,
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men det fremgår ikke om laksen er opdræt og dermed parasitfri. Virksomheden oplyser, at laksen indfryses
uanset oprindelse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer uden anmærkninger: torskefilet ved
fremvist faktura
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


