
Fiskemanden i Køge ApS

 

 

Nørre Boulevard 62

4600  Køge

37614572

16-08-2023 1
11-05-2023

1
29-03-2023

3Hygiejne: Rengøring
08-09-2022

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse, isning af fisk samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler,
overflader og inventar. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om øget frekvens for rengøring af kanter og fuker langs gulv og
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
og varmebehandling fra marts 2023 til d.d. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om af følge den fastsatte
frekvens for dokumentation af egenkontrollens gennemgørelse
og resultater.
Drøftet udpegning af god arbejdsgang for nedkøling af
fødevarer. Virksomheden oplyser atder måles ved hver
nedkøling og at der nedkøles inden for 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


