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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under oplagring,
fødevarer og emballage: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af grøntsager i kølerum,
opbevaring af emballage i forrum til køkken.

Temperatur, produkter: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af grøntsager i kølerum, Stikprøve
kontrol af temperatur ved opbevaring af løg og blomkål i
kølerum målt til 3.5 grader celcius.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af lokaler og udstyr, som ikke
kommer i kontakt med fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rengøring af lokaler: Vaskerum, Kølerum
og pakkerum.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse og fremstilling af bøffer,
deller, kødboller o.l.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse af fersk kød og fisk, samt procedure B2 for
nedkøling af væsker og gryderetter før pakning.

Godkendelser m.v.: Autorisation, risikokarakterisering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
autorisations nummer samt risikokarakterisering findes
dækkende for virksomhedens aktiviteter.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overenstemmelseserklæring for sorte ovnbakker (CPET st Blk
6812 Sort)


