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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
samt mulighed for tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys, herunder adskillelse og
tildækning. Ok.
Vejledt generelt om tildækning af alle fødevarer, således risiko
for kontaminering minimeres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: der ses mørke
belægninger i bunden af køleskab placeret i særskilt rum. Der
ses ligeledes en del rimdannelse i fryseskab.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse samt potentielle
risici ved mangelfuld rengøring. Vejledt om brug af
rengøringsplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftligt
egenkontrolprogram for procestrin; opbevaring og
varmebehandling.
Vejledt konkret om revidering af risikoanalyse med henvisning
til materiale på Fødevarestyrelsens hjemmeside: www.fvst.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for opbevaring og varmebehandling for perioden maj 2023 frem til dags dato. Der ses enkelte manglende
dokumentationer for opbevaringstemperatur.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


