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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. Målt stikprøvevis
opbevaringstemperaturer af kølepligtige fødevarer i fryse- og
køleenheder. Adskillelse, tildækning, samt opbevaringsforhold
af fødevarer. Yderligere set personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken herunder, overflader, gulve, indvendig i
opvaskemaskine, køleenheder, redskaber, kaffemaskine samt,
tætningslister. Vejledt virksomheden konkret om, renholdelse
af svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning samt varmeholdelse fra januar
2023 til kontrolbesøget dags dato. Vejledt virksomheden om, at
dokumentere opvarmning og varmeholdelse separat.
Yderligere oplyser virksomheden, at de ikke laver nedkøling
mere, rester af fødevarer bliver smidt ud, når virksomheden
lukkes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fuze tea peach, Kyllingefilet i strimler,
burgerboller, samt flæskesteg via fakturaer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


