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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Gennemgået
mundtlige arbejdsgange for produktion af sirup.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar
med inventar og udstyr, kølerum, fryserum, opvaskelokale samt
produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring.
Følgende er konstateret: Enkelte steder er der ikke lukket helt
tæt i loftshøjde, bla. ved indgangen til baren samt i
opvaskelokale, hvor der også er en mindre revne ved bagdøren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overflader og
inventar. Vejledt konkret om vedligeholdelsesmuligheder af
gulve i baren.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer, der kan opbevares
ved stuetemperatur.
Kontrolleret: risikoanalyse
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Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke tilpasset risikoanalyse til opbevaring af kølepligtige fødevarer,
herunder limejuice og hjemmelavet blåbærsirup.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilpasning af risikoanalyse samt måling af temperaturer ved kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


