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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og emballering af fødevarer der opbevares i
kølerum. Ingen anmærkninger. Gennemgået procedurer for
vask af klude og arbejdsbeklædning. Virksomheden oplyser at
alt sendes på vaskeri. Ingen anmærkninger. Fødevarer i anbrud
er datomærket, således virksomheden sikrer holdbarheden.
Ok. Virksomheden har redegjort for procedurer i forbindelse
med fremstilling af kebabspyd. Ok. Vejledt generelt omkring
procedurer der sikrer at påbegyndt varmebehandling afsluttes
samme dag.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har fremlagt plan for
udbygning af køkken og renovering af restaurant. Denne er
gennemgået med virksomheden uden anmærkninger.
Virksomheden er gjort opmærksom på generelle krav,
herunder adskillelse og håndvaskefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for varmebehandling, nedkøling og opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling
for perioden juni-august 2023.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


