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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringsforhold af flasker
under lagring.
Ydermere kontrolleret virksomhedens mundtlige procedure for
sankning af æbler i naturen, herunder vurdering af områder,
hvor æbler sankes. Set ciderjournal på Sejerø 2019 med
sporbarhed på sankede æbler.
Gennemgået mundtlige procedure for presning af æbler til saft,
på ældre presse.
Virksomheden oplyser, at pulpen køres ud i marken, men at de
på sigt overvejer at anvende det som foder på gården. Vejledt
generel om regler for registrering af foderaktiviteter, såfremt
det bliver aktuelt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionslokale. Herunder
presse, gulv, loft og vægge. Ydermere gennemgået mundtlige
procedure for rengøring af tanke. Virksomheden anvender
damp og i sjældne tilfælde kemi. Gennemgået procedure for
sikring af, at ingen restkemi kan overgå til fødevaren.
Virksomheden anvender et desinfektionsmiddel, der er
godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
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Produktionslokale med presse. Herunder afløb i gulv, vinduer og dør ud mod det fri.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vurdering af æblers kvalitet mht. stød, råd og bid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


