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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområde, adskillelse og tildækning af
uemballerede fødevarer samt opbevaringstemperaturer ved
kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, herunder at gulve, vægge, lofter og
inventar, fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, herunder at gulve, vægge, lofter
og inventar, fremstår i god stand. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
er dækkende for virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden har udpeget modtagelse og opbevaring af
kølepligtige fødevarer samt opvarmning og varmholdelse, som
kritiske kontrolpunkter.
Kontrolleret: egenkontrol.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fra marts 2023 til
dd. kun sporadisk adført dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse. Personalet oplyser dog at de har været
opmærksomme på problemet og for nyligt har lavet deres



Områdecenter Solgården

 

Bygning F, 1. sal

Virumvej 123, 1.

2830  Virum

11715311

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-08-2023

frekevns for dokumentation om, så den udføres en gang månedligt i stedet for en gang om ugen. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for egenkontrol, herunder virksomheden skal følge egne fastsatte frekvenser for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


