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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer i kølerum og
køleskab med fersk kød, set funktionelt IR termometer.
Mundtligt gennemgået procedurer for opvarmning og
nedkøling af kylling til hønsesalat.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder gulv, vægge,
emfang, anretterbord og opbevaret service på hylder. Det
oplyses at der er en rengøringsplan for fjernelse af kalk på
bagvæggen i opvaskeområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling for weekendens arrangement.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: fersk kød, mel, frugt, kerner og grønt jf. fakturaer fra
leverandører. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


