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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
mundtlige og skriftlige procedurer for tilberedning og syrning af
ris til sushi. Ingen anmærkninger.
Vejledt om, at virksomheden oplyser kunde om ved take away,
at sushi skal indtages straks efter hjemkomst, dog senest 3
timer efter tilberedning af sushi.
Bødeforelæg fremsendt, 5.000 kr.. Følgende er
konstateret:Kontrolleret: Opbevaringstemperatur af rå
uemballeret fisk, laks (ca. 5 kg.), kernetemperatur målt til 4.1
grad C, omgivelselsestemperatur målt til 5,6 grad C, ligeledes
opbevares tun loins (ca. 3 kg): tun, samt enkelte slicede stykker
tun i gastrobakke også i samme kølebord. Kernetemperatur på
tun loins målt til 5,5 grad C og omgivelsestemperatur målt til
6,2 grad med måleusikkerhed på 0.2 grad. Virksomheden
oplyser, at tun er taget ud i går og giver en holdbarhed på 2
dage.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det vil vi få styr
på hurtigst muligt. Vejledt virksomheden om, at uemballeret
ferske fiskevarer opbevares ved maks 2 grader C.
Fotodokumentation taget af Kernetemperaturer og
omgivelsestemperaturer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens ver 2. uges dokumentation af



Ji sushi ApS

 

 

Lodsgade 10

9900  Frederikshavn

32325971

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-06-2023

egenkontrollens gennemførelse og resultater for pH- validering for syrning af sushi ris og opbevaringstemperatur
for fersk fisk i perioden fra tilsyn til dags dato
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse virksomhedens aktiviteter ved
opbevaring af fisk, denne aktivitet er udpeget som CCP og risikoanalyse for tilberedning og syrning af ris. denne
aktivitet er udpeget som CCP, der sat en dokumentationsfrekvens hver 2. uge.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


