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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med opskæring af oksekød, samt kontrolleret
opbevaringstemperatur på uindpakket fersk fisk i køledisk. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
opskæringslokale, pølsemageri samt kølerum herunder
vedligeholdelse af gulve, vægge, opskæringsborde samt
produktionsudstyr (hakkere, pølsestopper, lynhakker og
båndsav. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram herunder
procedurer for salg af fersk fisk, pølsemageriproduktion
(fermentering, nitritsaltning og røgning). OK.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne (herunder kendskab til norovirus). Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Entre cote, tykstegsbøffer og
kalvekoteletter, herunder kontrolleret procedurer for
videreførsel af mærkning fra engros - til detailpakninger.


