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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gode arbejdsgange ved skadedyrsangreb,
virksomheden har i vaskerum i kælder haft angreb fra skadedyr
- der er tætlukkende dør mellem vaskerum og øvrig
kælderloklaler. Virksomheden oplyser de har rengjort lokalet
samt fået vakset diverse klude og viskestykker som lå
opbevaret nede i vaskerummet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rapporter fra skadedyrsfirma, herunder
handlingsplan for lukning af huller hvor skadedyr har kunne
komme ind. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejnisk
håndvaskeforhold med sæbe og engangsaftørring,
temperaturkontrol i køleborde i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum og køleskab i kælder
samt gulve i gangareal i kælder, renholdelse af køkken,
herunder køleborde, komfur og bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og skriftelig dokumentation for skadedyrsangreb.
Kontrolleret skriftelig egenkontroldokumentation for
opbevaringstemperaturer fra juni 2023 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


