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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden redegjorde
for deres procedure for nedkøling af røget fisk samt
fiskefrikadeller herunder nedkøling enkeltvis, dagligt nedkøling
i køleskab og der måles med indstiktermometer. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskab/montre til 2
grader C. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret nedkølet fiskefrikadeller i virksomhedens fryser.
Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling i
perioden juni-august 2023.
Kontrolleret at virksomhedens procedure er beskrevet i
egenkontrolprogrammet. Ingen anmærkninger. Virksomheden
bruger webbaseret egenkontrolprogram og under tilsynet var
der problemer med at vise risikoanalysen for nedkøling.
Risikoanalysen er kontrolleret ved tidligere tilsyn og det
vurderes som en bagatel ved dette tilsyn.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
Torskefilet i følge faktura fra den 27-8-2023. Ingen anmærkning
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


