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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger
fx på menukortet, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
håndvask i virksomheden er ved at blive sluttet til, efter denne
er flyttet. Produktionsvask benyttes til at vaske hænder ved
tilsynet. Der bliver ikke skyllet grønt i denne vask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndvaske og faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: vinduer og døre står åbne ved tilsynet
og der ses flere fluer i produktionslokalet. Der er ved tilsynet
begrænset med produktion, da der laves dej.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsmulighed med opsætning af
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fluenet ved vinduer og døre.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, arbejddborde, redskaber, køleenheder, område i bar med opvaskemaskine, arbejdsborde og lager samt
udvendigt vinlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Det indskærpes, at der skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret: i container, hvor der opbevares vine og fødevarer i en fryser, er der flere huller på
omkring 5x5 cm, ud mod område, hvor der er grønt område. Der er hul i container, ind mod isolationsmateriale,
hvor der også ses hul indvendigt i containeren.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi lavet. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse. Virksomheden modtager
kølepligtige fødevarer, opvarmer, nedkøler, lagngtidssteger over natten ved lave temperaturer o.l.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi lavet. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk. Ydet generel
vejledning om tilretning af p-nummer.
Andet: Kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed på fersk fisk, i form af følgeseddel.


