
Kafeteria SMK

 

 

Sølvgade 48

1307  København K

39180421

30-08-2023 1
03-05-2023

1
18-04-2023

3Særlige mærkningsordninger
04-11-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedure for nedkøling samt indfrysning.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, opvaskeafsnit og kølerum i kælderen.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder. Ingen anmærkninger. Der er
konstateret slitage på gulvbelægning i lagerlokale bag
køkkenet. I lokalet opbevares køleskabe og fustage. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling samt indfrysning af
fisk er stikprøvevist kontrolleret for fra april til august 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte er behørigt instrueret i håndtering af
fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.


