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Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

© Udgaet symbol. Vises for

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[X] Ekstra kontrol
[] Anden kontrol

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

indskaerpelser givet far 2022

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
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[] Kaedekontrol
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Hygiejne: Handtering af fedevarer

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmeaerkninger: Arbejdsgange og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler nar

kekkenpersonale er baerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa norovirus

(roskildesyge), arbejdsgange for “nulstilling” af kpkken,

hygiejniske handvaskearbejdsgange og handvaskeforhold. Ydet

generel vejledning om norovirus ved gennemgang og

rudlevering af faktaark pa Fgdevarestyrelsens hjemmeside.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder at det anbefales at man venter

med at handtere fgdevarer til man har veeret symptomfri i

mindst to dggn og at man er iklaedt egnet og rent arbejdstgj.

Kontrolleret: Opbevaring af uemballerede ferske fiskevarer.

Fglgende er konstateret: Opbevaringstemperatur ved fa stykker

uemballerede ferske laksestykker er malt til 6,8°C. Temperatur i

laksestykker er malt til 6,8°C. Virksomheden kasserede straks

laksestykkerne.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om, at uemballerede ferske fiskevarer skal

opbevares i is under passende forhold, hvor is tilfgres sa ofte

det er ngdvendigt, eller ved maksimalt 2°C.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring

med fgdevarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om

ngdvendigt desinficeres.

Felgende er konstateret: Varm kgkken: Gummilister i kglebord i varm kgkken og gummilister i kglebord med

salatkgler har sorte skimmellignende belaegninger.

Ben under friture, komfur, og kelebord har kraftige fedtbelaegninger og snavs samler sig heri.

Emfang over komfur og friture med dbne fgdevarer er snavset og der haenger fedtdraber pa lampeskaerme og

kanter i emfang. Vaeg og loft er belagt med mgrk brunlig stgv og snavs. Ben under den ene opvaskemaskine er

shavset,

Stor lukket spand med fgdevarer i kglerum til juice og ingredienser til salatbar har skimmelvaekst pa ydersiden.

Ranch afdeling: Hylder i kglerum og gummilister i kgleskuffer har skimmellignende belaegninger.

Lameller og ved samlinger i siderne ved lameller i isternmaskine er der sorte slimede belaegninger.

Kglebord som anvendes til bord uden kgl i buffétomrade er fedtet og snavset pa udvendig side med fastgroede

produtrester.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi kasserer istern og slukker maskinen og gar straks i gang med

renggring.
Indskeerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse pa personlig hygiejne, herunder

forholdsregler ved sygdom samt udpegning af dette trin som en god arbejdsgang. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Registrering er deekkende for virksomhedens

aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.

Felgende er konstateret: Virksomheden har faet anmaerkninger for overtraedelser af fgdevarelovgivningen pa

minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesgg. Det giver Fgdevarestyrelsen mulighed for at tage skaerpede

sanktioner i brug under visse forudszetninger.
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