
FGU Fredericia

 

 

Prangervej 175

7000  Fredericia

39815559

31-08-2023 1
23-04-2021

1
24-09-2019

1
23-01-2019

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder. Opbevaring på køl og frys, herunder
tildækning og adskillelse samt temperaturkontrol. Gennemgået
virksomhedens procedurer ved servering af mad leveret
udefra.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder køle- og fryseenheder samt
røremaskine, komfur, emfang og tørvarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring på køl og frys
samt varmebehandling og nedkøling. Set dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for ovenstående i
perioden januar 2023-d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


