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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring, opdeling, og tildækning af fødevare,
opbevaringstemperature. Vejledt om at håndvasken altid skal
være fri og tilgængelig, så en hygiejnisk vask af hænder altid er
muligt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskerum, bar og kælder, herunder
køle/fryseenheder, opvaskemaskine, isterningemaskine,
emfang, produktionsoverflader, gulve, vægge, hylder,
redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har mundtligt
redegjort for vedligeholdelsesplan for udbedring af vindue i
køkken ud til gaden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for:
Varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


