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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer i
produktionskøkken, opbevaring af fødevarer i fryser og
varemodtagelseskølerum, opbevaring af fødevarer i køle
inventar i produktionskøkken samt opbevaring af tørrevarer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Temperatur køle og fryser: kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle- og frost inventar: Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
følger brugsanvisningen for desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder arbejdsborde, gulvet, loftet og
vægge.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende lokaler/udstyr: Produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Varemodtagelsen og produktionskøkken. Ingen
anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Varemodtagelsen og produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelsen, opvarming og nedkøling, opbevaring,
distribution/transport.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for Varemodtagelsen, opvarmning og nedkøling samt opbevaring fra januar 2023 til d.d

Kontrolleret: Dokumentaion for distribution/transport.
Følgende er konstateret: Kontrolleret dokumentation for distribution/transport af kolde og varm mad i
varmevogn for d.d var i orden. Virksomheden kun ikke fremvise dokumentation af distribution/transport for
længere periode tilbage (januar2023 til 31 august 2023).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om registrering af CCP gemmes minimum 1 år.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Øko marcipan, øko hvedemel,
herunder følgesedler.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uendræt.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 % , herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten i 1. og 2. kvartal / stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne / vurdering af
mængder af økologiske fødevarer på lager / kontrol af at udvalgte ikke-økologiske fødevarer fundet på lager er
registreret i regnskabet. Ingen anmærkninger.


