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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejnisk anretning af fødevarer i køkken. Opbevarings
temperaturer på køl. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare, virker korrekt. Håndvask i køkken
(dobbeltvask) er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir. Procedure for anvendelse af dobbeltvasken til
fødevarer og vask af hænder. Procedure for udskiftning af fade
med fødevarer, når der er buffet servering. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden er generelt vejledt om regel om indretning og
forhold omkring placering af toilet. Herunder vejledt konkret
om løsningsmuligheder for at dør til toiletforrum altid er
lukket. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsesplan i
egenkontrol vedrørende udskiftning af gummilister omkring
døre i den ene køl i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse og
opbevaring af kølekrævende fødevarer, varmebehandling og
nedkøling, samt dokumentation af sidstnævnte kontrol kritiske
punkter i august 2023.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


