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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost i køkken, samt i fælles
varemodtagelses rum. Procedure for kontrol af
holdbarhedsdatoer af fødevarer i køleskab. Håndvask i køkken
er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Der er et termometer til måling af kernetemperatur i fødevare.
Ved kontrol af termometeret kan man dog ikke se alle tal på
display. Virksomheden oplyste man finder en løsning. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og fælles
varemodtagelses rum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring
og varmebehandling, samt ugentlig dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer og varmebehandling i 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


