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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køle- og frysemøbler.
Følgende er konstateret: kummefryseren placeret i baglokale er
overfyldt og derved er temperaturen en anelse for høj ved
produkterne placeret øverst. Virksomheden oplyser at der er
sket en fejl i bestillingen således der er modtaget dobbelt.
Virksomheden har fremvist faktura herfor. Grossist kommer og
henter de varer der er modtaget for meget. Ingen
anmærkninger.
Nogle frostvarer var derfor også placeret i rumtemperatur, da
virksomheden ikke har kapacitet til at opbevarer de modtagne
varer på køl eller frys. Ok.
De ekstra produkter blev hentet af grossist under
kontrolbesøget. Ok.
Virksomheden har redegjort for procedurer for optøning, her
at frosne varer placeres på køl ca. 2 dage før brug, således det
optøs. Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for personlig hygiejne,
herunder arbejdsbeklædning og vask heraf, brug af handsker,
håndtering ved rift og væskende sår samt sygdomsprotokol.
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Ok.
Vejledt generelt om norovirus/roskildesyge, herunder 48 timers rettesnoren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler, herunder lager, køkken samt
udenomsområde ved affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Virksomhenden har mundtligt redegjort for ekstern skadedyrsfirma som kommer med fast frekvens, og
kontrolleret skadedyrsfælder der er opsat rundt om bygningen. Ok.
Virksomheden har fremvist rapport fra senste kontrol d. 31/07-2023. Ok.
Vejledt generelt om udskiftning af gummilister i kølemøbler efter behov.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for periode marts 2023 frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


