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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring, adskillelse samt tildækning af fødevare på
lager samt i produktion, opbevaringstemperaturer på
kølepligtige fødevarer. Virksomheden redegør for brug af
3-timers regl ift. buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der forefindes
støv og spindelvæv i lofterne i baglokale med tørvarer,
produktionskøkken samt på lager med køle/frostrum. Enkelte
steder i produktionskøkken samt på lager med køle/frostrum
forefindes der spildte væsker af ældre dato, hjulene på
stikvognene er belagt med støv og snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring samt vejledt konkret
om rengøring ved svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarming/nedkøling for perioden 1/3/2023 - D.D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Kantine 425

 

 

Tordenskjoldsgade 8

1055  København K

10683548

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-06-2023

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set
dokumentation for regnskab fra 1. kvartal 2023 samt set dokumentation for registrering af udvalgte
ikke-økologiske fødevarer fundet på lager. Vejledt konkret om brugen ved TRACES.


