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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Under indpakning og emballering
foretages tid og temperaturmålinger som overholder lovkrav
for varmholdelse af spiseklareretter. Emballagen på pakkelinjen
friholdes for krydskontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: Gulv og væghjørne ved vasketunnel
fremstår snavset. Plasticvandrør til vasketunnel fremstår
ligeledes snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomhed vil få indført
hyppigere periodisk rengøring.
Vejledt konkret om at renholde området for at undgå skimmel.
Fotodokumentation taget.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmholdelse
af spiseklar mad - dagens ret.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for Temperatur for varmholdelse
af spiseklare mad.
Virksomheden har redegjort mundtligt for dens
rengøringsprocedure.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nummer og
fødevareaktiviteter.


