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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask med rindende
koldt og varmt vand, sæbe og engangsaftørring tilgængelig.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring på køl og frost,
herunder mærkning med åbningsdato på åbnede varer,
adskillelse mellem varer for at undgå kontaminering og
kontrolleret temperatur på køl. Kontrolleret virksomhedens
procedure for nedkøling, virksomheden bruger blæsekøler og
nedkøler fra 65 til 10 grader på maksimalt 4 timer. Kontrolleret
virksomhedens procedure for levering af retter til
afdelingskøkkener, her skriver produktionskøkkenet en udførlig
guide til personalet om hvordan maden skal opvarmes og
hvordan der skal måles temperatur. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herunder køleskabe, kølerum og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlig
egenkontrolprogram for aktiviteterne varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation for
egnekontrollens gennemførsel og resultater for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
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perioden 01-07-23 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,
virksomheden har lavet samregistrering af afdelingskøkkener og produktionskøkken. Produktionskøkkenet
modtager alle vare, og laver mad til afdelingskøkkerne.


