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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mulighed for hygiejnisk
vask af hænder med koldt/varmt vand med sæbe og
engangspapir. Opbevaringstemperaturer på køl og frost af
kølekrævende fødevarer. Under tilsynet blev der produceret
middagsretter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens spiseområde, betjeningsområde,
produktionsbord, køleskabe og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse fra Juni 2023 til dags dato, opvarmning og
nedkøling fra Maj 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


