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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer på køl og frost- herunder er der lavet en
stikprøvevis temperaturkontrol af køleenheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer vedr.
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader i køkken, ovne, emfang samt
kartoffelskræller.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Baglokale med
køleenheder samt grøntrum.
Følgende er konstateret: I både baglokale og grøntrum,
fremstår væggene med rå mursten og loftet er ru i overfladen.
Derudover er der en lille åbning øverst langs væggen direkte
ud, i samme baglokale med køleenheder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for indretning af virksomhed samt
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vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring af fødevarer med kølekrav og
opvarmnins samt nedkølingskontrol for perioden marts 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


