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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Herunder brug af rester, ok.
Kontrolleret adgang til hygiejnisk håndvask med rindende koldt
og varmt vand, papir og sæbe.
Det indskærpes, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum eller
sundhedsfarlige. Følgende er konstateret: På
morgenmadsbuffet ses rugbrød opbevaret på spækbræt der er
porøs, og med huller flere steder, kanterne af skækbrættet er
rustikt og ses med stort slid, huller og løsrevet træ. Ved siden af
skækbræt på buffet bord ses små stykker træsmuller. Skækbræt
med pålæg og ost på buffetbordet ses ligeledes porøs med
huller flere steder. Kanterne og fladen hvorpå pålæg og ost
ligger ses med stort slid, huller og løsrevet træ. På bordet rundt
om spækbræt ses små stykker løsrevet træ.
Fotodokumentation optaget. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi smider spækbrættene ud med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Der
er vejledt generelt om at udstyr der kommer i kontakt med
fødevarer, ikke må kunne kontaminere fødevaren.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg på kr. 15.000 er fremsendt.
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Følgende er konstateret: I opvaskemaskine ses rødlige belægninger i to hjørner. Virksomheden har d. 31.03.2023
fået en bagatel for samme forhold. Virksomheden har d. 16.02.2023 fået en indskærpelse for samme forhold.
Isterningemaskine ses med gullig belægning på lamellerne, samt gråling snask øverst. Gulv ved produktionsbord
ses med indtørret væske af gullig karakter. Fritøse ses med produktrester, under fritøse ses produktrester, små
grove korn af gullig karakter og fedtede belægninger. Ligeledes ses stor plamage af rødlig/brunlig karakter, som
virker snasket og fedtet. Køleskab ses med produktrester i bund. Hjørner af gulv ses med affald (kugler af
husholdningsfilm),og gullig/sort belægning. På reoler med rene tallerkner og service ses produktrester,
fedtdråber og klisterede plamager. På reol hvor der opbevares skærebrætte ses produktrester, klistret rødlig/lilla
plamage.Under kogeplade ses fedtet belægninger og produktrester. Skuffer i kølebord ses snusket og med
produktrester. Bag ovn ses belægning af gullig/sort karakter. Virksomheden oplyser at de havde lukket i går. Der
rengøres normalt søndag aften, hvis der er mangler tages disse tirsdag formiddag. I dag er der produceret boller
i køkkenet og klargjort til morgenmadsbuffet. Fotodokumentation optaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Forholdet bliver rettet på.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fastsat en frekvens på dokumentation af egenkontrollen til 1 gang
pr. uge. Virksomheden har siden april dokumenteret opbevaringstemperaturer sporadisk følgende datoer:
07.04.2023, 14.04.2023, 12.05.2023, 19.05.2023, 02.06.2023, 09.06.2023, 23.06.2023, 07.07.2023, 21.07.2023,
04.08.2023 og 11.08.2023. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Forholdet rettes op. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


