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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter i alle afdelinger til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, set medarbejderes
hygiejniske håndtering af produkter i produktion, herunder
korrekt brug af værnemidler. Set produktion af pålægsfade og
snitgrønt.
Vejledt generelt om Listeria Monocytogenes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: bagerafdeling, opvaskeafdeling, samt
produktionslokaler og råvarekølerum. Virksomhed gør under
tilsynet opmærksom på at, håndtag på dør indvendig til
råvarekøl er i stykker, samt at der er skruer i loft i kølerum som
er begyndt at ruste og der ses kondensdannelse på skruer.
Virksomhed har mundtlig redegjort for vedligeholdelsesplan
for disse eksempler og fremvist dokumentation for dette. Der
er ikke under dette tilsyn set risiko for kontaminering af
produkter. Virksomhed har under tilsynet fjernet defekte
hylder under produktionsborde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse de seneste 3 måneder til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
regnskabskravene for det økologiske spisemærke med
økologiprocent: 30-60 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: kontrol af opgørelse over økologiprocenten i
perioden 2. kvartal2023, samt stikprøvevis vurdering af
mængder af økologiske fødevarer på lager. Ingen
anmærkninger.


